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FÜR KAFFEE-
VOLLAUTOMATEN

Ein harmonischer, vollmundig körper-
reicher Kaffee mit dichtsamtiger Crema 
in Barista-Qualität. Im wunderbar fein-
würzigen Duft und im angenehm herben 
Geschmackserlebnis dominiert ein 
Hauch von Bittermandel. Nuancen von 
edler Bitterschokolade und zartem 
Karamell begleiten den Ausklang.

Mehr Hochland Spezialitäten auf 
www.lieblingsbohne.de


